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Browin Pektoenzyme 10ml - usnadnuje ziskani stavy

Cena: 69 K¢
]
Pektoenzym je enzymovy pripravek, ktery usnadruje ziskavani ovocné stavy. Pridani pektoenzymu zpdsobuje uvolnéni

struktury ovoce, coz v pozdéjsich stadiich podporuje dobré vycereni tekutin. Vyhodou tohoto produktu je to, Zze si udrzuje
stalou aktivitu pro pouziti po celou dobu skladovani pfi pokojové teploté.

Hlavni rysy:

* Objem 10 ml

* Pro 50 kg ovoce

* Snadné;jsi extrakce Stavy a vycereni vina

Pouzivani:

Rozdrcené ovoce zalijte malym mnoZzstvim vody (1 - 2 | na 10 kg ovoce) o teploté 40 °C pro bobule a 80 °C pro jablka,

hrusky, svestky, kdoule. Kdyz teplota ovoce klesne na 40 °C, pfi teploté mistnosti se prida pektoenzym zredény ve 100 ml
vody. VSe dikladné promichejte a nechte zakryté na teplém misté po dobu 9-15 hodin. Po uplynuti této doby ziskate Stavu.

Slozeni: pektolyticky enzym

Objem: 10 ml

Parametry

Objem 10.00 ml;cl;dl;l
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